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PRESUPUESTO EVENTO
Cliente: COAT PONTEVEDRA
Teléfono: 986 43 40 66
Email: delegacionvi@coatpo.es
Fecha:MARTES 22/04/2025
Dirección: PLAZA PORTUGAL, BAJO 2, VIGO
Hora: 17:30 HS
Comensales: 20 ADULTOS

• Bocaditos de Empanada Gallega Tradicional Recién Horneada
LACÓN CON GRELOS | ZAMBURIÑAS | XOUBAS | BACALAO CON PASAS

• Taquitos de Tortilla Española
• Surtido de Mini sándwiches

ATÚN Y TOMATE | CANGREJO | CREMOSOMIXTO | POLLO

• Surtido de Chapatitas Artesanas de Ibéricos
JAMÓN | SALCHICHÓN | CHORIZO |LONGANIZA PICANTE| LOMO | PALETA

• Tabla de Quesos Españoles D.O.
• Brochetitas de Queso Gouda con Cherry y Aceite de Finas Hierbas

• Vino Tinto: Mencía
• Vino Blanco: ALBARIÑO D.O. RÍAS BAIXAS
• Agua mineral natural, refrescos, cerveza Estrella Galicia y 00%

CANT. DESCRIPCION PRECIO € TOTAL € IVA Total IVA TOTAL
20 VINO ESPAÑOL TRADICIONAL 16,49 € 329,80 € 10% 32,98 € 362,78 €

20 ADICIONAL POR MENOS DE 50
COMENSALES 3,00 € 60,00 € 10% 6,00 € 66,00 €

TOTAL 389,80 € 38,98 € 428,78 €

Duración: 1 HORA Y MEDIA
Montaje:
Detalles:
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• Este dossier es informativo, los precios incluyen el menú seleccionado, las bebidas y bodega, mesas,
mantelería, menaje, centros de flores y los camareros necesarios para un correcto servicio.

• Transporte en un radio de 20 kilómetros alrededor de Vigo (consultar para más distancia)
• 2 horas y media de servicio de Cóctel o 1 hora y media de servicio de Vino Español desde la

contratación/inicio del evento (consultar para ampliar el horario)
• Servicio de 1 camarero cada 25 comensales como máximo.
• Existen menús disponibles para cualquier tipo de intolerancia o dieta específica (sin gluten, sin lactosa, sin

marisco, vegetarianos, veganos, de procedencia ecológica, etc.…)

• Los precios no incluyen IVA y son válidos para un mínimo de 50 comensales adultos. En caso de ser una
cantidad menor al precio del menú seleccionado se incrementa 0,20 € por cada comensal menos.

• Hasta 5 días antes del evento, se debe confirmar, por un medio del que quede constancia, el número
definitivo de comensales a facturar. De no hacerlo en ese plazo, deberá pagar el importe de cada
comensal que no asista al evento. En caso de ser superior, se cobrarán los adicionales.

• El cliente debe abastecer de agua y la conexión de la red hasta el cuadro eléctrico, así como el proveer
corriente eléctrica en el día del montaje y durante el evento.

• Puede haber aperitivos que se tengan que sustituir, acorde a las facilidades del lugar de la recepción.
• La empresa no se responsabiliza de los daños causados por mal uso o falta de atención después del

montaje y hasta el desmontaje de todo el equipamiento.
• Nuestros precios no incluyen ni carpas ni sombrillas.

NOTA IMPORTANTE
• Los menús y opciones ofertados son sólo una muestra de lo que usted puede contratar.

• Opción Cóctel aéreo (todo pasado en bandejas) +3€
• Hora extra de servicio 1 camarero 50€/h
• Hora extra de servicio 2 camareros 80€/h
• Hora extra de servicio con la misma bodega del evento 50€/h + 2,50€ por comensal

La confirmación del servicio se realizará una entrega del 30% del total en la cuenta:
ES15 2100 4790 4902 0023 5775
El resto se abonará mediante transferencia bancaria, efectivo o tarjeta hasta el día anterior al evento.
Una vez contratado el servicio y acordada la forma de pago, el retraso injustificado
del mismo por un período de 60 días conllevará un incremento en el precio del 10%

mailto:comercial@grupozaka.com
http://www.grupozaka.com

